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787 . O# 75 36 72 67

Menu du jour & 26 €

(6 7 ardeise)
® Fntrée + plat + [romage ou Desser¢ 26 €
® Fntrée/plot ou Flat/fromage ou dessert 21 €
® Supplément ffomage 6 €

NB - Tout changement dans les menus en{rainerd une racturqlion 4 1y carte.



Mena & 59 €

Lnirée
Salsde do Picoden (Fromage de chévre AOC régionsl)

/Bﬂ'a,é:g, fz’*ozzzézge 17418, (omales el olives zzozk*eﬂ/

oua
Salade de magret de canard fizmé & fide gras maison

Sezvie avec des (oasts et du conllt de figues

Prar

Sapzfézzze de pintade fhrci, squce crémée sux chiampignons

oua

Filet de [rutte régionale poélé sezvi sur un Ii¢ do ravioles,
beurre inflzsé su (hym

Fromage blanc ou fomages aifinés

Desser¢ qu chorx




A 75 Carte

Les entrées

Fantrée dua jour 2 €

Kavioles du Vercors & 1o créme et ciboulelie 0 €

Nage de ravioks maison au lapin férmier ef bruncise de lgumes 14 €

Salade de Picodon (Fromage de chévre AOC régional) 12 €

(Bracks, Lromage frags, (omates et olives nozres)

Assiette dégustation de Charcuterte de la Mere Biguette 5 €

/C'aJZZez/‘zfe, Killettas, Fate de (éte, Saucisson, le (out mzzz;sfozl/

Salade de magret de canard funé & fide gras maison

Sezvie avec des (oasts et du contit de figues



Flat du Jour
Maodche ardéchoise servie avec legumes da moment

Lilet de [ruite régionale poélé, beurre inftysé au thym

Sezvi sur un It de ravioles du Vercors

Supréme de pintade fhrcs, sauce crémée aux champignons

Garni de lgumes du moment

Cusse de lapin férmier en grbelotie

Sezrvie avec des pétes faiches ou logumes du moment

Magret do canard 100, sauce aux échalotes

Accompsgné de fidies et/ ou legumes du jour

Veau marengo (fermier des Allignols)

Servi avec purée de pomme de (erre of petis legumes glacés

16 €

7€

8 €

19 €

15 €

20 €

15 €



Les fromages

o Assiette de fromages régionaus arfinégs 7€

® Jhisselle do chévre de ches Laurette (Coguand & Saint-Fons/ Ne R A

(nature, S@]@oz’rz’z*@ & crboulelte, creme de marron, miel, coulis de fFuils fozzge,s*/



A 75 Carte

Les Douceurs Maison

7€

Dessert(s/) du jour

Surprise ardéchoise

[76110;’5*@ surmontée de mousses marron ef marron, chocolat)

Nougat glacé mazson servi avec coulis de frurls rouges e chantilly

Fondant chocolat maison & 1o féve tonka, boule de glace vanille ou caramel
aqu beurre salé et chantilly

C'azgmf ardéchoise (2 boules de glace marron e( vanille, chanlilly el creme

de marron)

Coupe de (Glace 3 boules
Sorbets : citron, faise, Famboise, cassis, porre et Liurf de 1o passion.

Glaces - vanille, pIstache, rhum raisin, chocolay, caramel, carfé, chiiaigne.



Stz le Pouce

FLintrecite de Beout grillée (I5Qy - ordgine [France) 20 €

Servie avec fiates et/ ou legumes du moment et/ ou salade

Tortare de Booul préparé et accompiagné de fiates et salade 18 €

Omelette aux hberbes ou aus lgumes grillés 12 €

Accompsgnée de salade et/ ou [Frites

Hamburger maison qu pain bio 6 €

Aaaompézgzzé do salade et/ ou Fidges

Grande sélade de ravioles 1£4a1s I+ €

ﬁ*ézvzb]es 12288, salade verde, olives noires, et 6’0126’012251‘6/

Grande assiefte de produils régionsux 5 €

(Charcuterde maison, fromages régionaus et peltf gratin de ravioles

accompagné o une salade)

Velouté de legumes maison 7€



Pour Ios petits (- 12 ans)

LPormule tout petic (- 6 ans/ petite assiotte de ravioles + desser¢ __ 9 €

Flag see 2 €
FLntrée/ plat, plat/ dessert ou entrée/dessert 12 €
Fntrée/ plat/ dessert 15 €

FPour (ous los menus enfhnts, un verre do sizop ast ofert

Fntrée
Fetite gssiefte de cradi(és el saucisson maison

Flats

Assiette de ravioles du Vercors 4 Ia créme

Flat du Jour en « mini-poriion » (9@]011 posgzZzZz'zfé/

Filet de poisson pané ou steak haché avec fiites et/ ou logumes du moment
Brochettas do poulet mariné sexvias avec fatas et/ ou logumes du moment

Deasserts

Coupe do glace 2 boules (partim su chois)
f}omc’zge blanc

Mini-fondant au chocolat, glace vanille ef chantilly



