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Menu du jour & Z26€

(6 1ardoise)

® Fntrée + plat + Fromage ou Dessert................ 26€
® Eﬂéfé@@]ﬁi oz Flat/; Lromage ou dessert ... ... ... 2E
[ Szzpp]émezzt LEOMEGEG. . . oveei it €

Tous nos prix sont nels, (axes et sexvice compras. [oute modification dans les

menus enirainerd une raciuralion 4 /o carte

Tous nas plats sont susceptibles de contenir des (races d allergenes : Gluten,

Arachides, Fruigs & cogues, Fiut, Poasson, Sga, Laty, Crustacées, Mollusques, Célers, Moutarde, Graines

de sésames, Lupin.
Merci de nous signaler (oute sllergie slimentaire.

@ Flats vegetardens. La chef (ravaille uniqguement das logumeas 1441s.

Nhésites pas 4 nous sollicifer pour une assialle vegélarienne


mailto:info@merebiquette.fr

LA > /J e /<G elle
Mena & B2€

FEntrée

Nage de raviolis mazson qu lgpin férmier ef brunoise de legumes
ou
Salode de magrel de canard fiumé & fode gras (le (ot mazson)

Sezrvie avec des (oasts et du conti; de figues

FPrag

Supréme de pintade forcr, jus crémé aux champignons

Accompagné de légumes du moment

oua

[iler de Iruife régionale poclé servi sur un L de ravioles,

beurre inllsé au thym e( romérin

Dessert ou fomsge su chorx

(Supplément romage — 6€)



Las entréas
O FIN(r6E il JOUL'. .. ... €
® Ravivles du Daupbiné & 1o Créme et caboulet(e ..................... JO€ @
o Salade de Pricodon ([romage de chévre AOC régional).............. 12€

(Bracks, Lromage frazs, (omates et olives nozres)

o Nage de raviolis maison au lapin fermier de St FPons et bruncise de

Servie avec des (oasts et du conlft de fgues



O T80 ez JOUT ... 16€

o Magret de canard 10z jus Gux Schalotes. ........................... 19€
Accompagné de fidtes de polenta ot poslée de logumes du moment

® [t do [rutfe régionale podlé, beurre infhsé su thym e romarin . [SE @

Sezvi sur un Lt de ravides du Dauphiné

o Supréme de pintade fhrc, jus crémé aux champignons............. 15€

Accompagné de legumes du moment

o Navarin de veau férmier des Allignols. . ............................ I5€
Accompagné de fiites et/ ou de lgumes du moment



Assiette de fromages régiomaux GHADES .. ..., JE

Faisselle d Ardéche (chévre ou vache selon disponibili(ss)..... ...6€

Les Dovceurs Mazson. ............. 7E

Dessert(s) du jour

Surprase ardéchoise

@éﬂoﬁe Surmontée de mousses marron of marzron/ chocolat)
Crumble sux fiulls de saison of boule de glace vanille

Moelleus su chocolat maison ef 4 la féve (onka, boule de glace vanille ou

caramel su beurre salé e¢ chantilly

Coupe ardéchoise (2 boules de glace marron et vanille, chantilly ef créme

de zzzézrrozz/

Coupe de Glace 3 boules
sorbets . citron, 174156, 1Famboise, cassis, porre e frull de 1o passion

glaces : vanille, pistache, rhum raisin, chocolay, caramel, cafs, chiiaigne



Poar Ios petrts (~L2ans)

Formule tout pettt [~ 6 ans) petite assiotte de ravidles + dessert......9€
IO SOUL . . . oo oo e €

PLAC/DESSEIC . .o, 126

Poar tous las menus entdnys, un verre do sizop as¢ ofert

Flags

Asszatte de ravioles du Daupbiné 4 1o créme

Flat du Jouzr en <« mini-poriion » Ks*e]ozz pagszZzZz'z,‘é/

Filet de porsson pané ou steack haché gvec 1ates et/ ou legumes du moment

® Brochettes de poulet mariné servies avec fitfes et/ ou légumes du moment

Desserts

® Coupe de glace 2 boules (parthm su choix)

° f}'omé;qe blanc

Mini-fondant su chocolst, glace vanille e chantilly



