La Meére Biguette

HOTEL*** RESTAURANT

A 7, ardogse /

4 consalier sar place, en fonciion du marché

® Menu doz jouzze .. .............. . i 7€

Lintrée + plac + ﬁ*amc’zge ou Dessert
® Fintrée/ plat ou Flat/ fromage ou dessert . ... .. ... 22€
® Szzpp]émemt z%omc’zge; ............................... €

NB : Tout changement dans les menus entrainera une

tocturation 4 74 care



La Meére Biguette

HOTEL*** RESTAURANT

A La carte

Lntrée
Ravioles de Ia More Maury sux escargots et beurre persillé L5€
ou
Fide gras do canard maison, magrels famés maison

Stz salode compasée J6€

Flat

Médaillons de volaille fermisre (GARC DF féye/ aux
(rompeties de la Mor¢ & jus crémé sux échalotes,
Servis avec les legumes du moment 22€

ou

Filet de Iruite régionale podlé L9E

Servi sur un ¢ de ravioles avec beurre infusé du romirin

Fromage ou Dessert qu choix




La Meére Biguette

HOTEL*** RESTAURANT

Pour Ies peatigs (~Loans)

Formule (out petst [~ 6 ans/ petite assielte de ravioles + dessert......9€

IO SCUL oo e e e e e €
Eatrée@]ag piat/ dessert ou ent(rée, dessert. ... .........iuiii.. 126
Fntrée /p]ﬁt/ DOSSOIT o v e e e e e L5€

Pour (ous los menus entanis, un verre de sirop eS¢ offér¢

Fntrée

Fetite gssiette de crudi(és et saucisson maison

Flats

Assiette de ravidles du Vercors & 14 créme
Flat du Jour en « mini-poriion » [96]011 posszZzZz'z,‘é/
Filet de poisson pané ou steack haché avec fidfes et/ ou légumes du moment

Brochettes de poulet mariné servies avec fittes et/ ou logumes du moment



