
 

 

A L’ardoise ! 
à consulter sur place, en fonction du marché 

 

 Menu du jour …………………..….……….…27€ 

  Entrée + plat + Fromage ou Dessert 

 

 Entrée/plat ou Plat/fromage ou dessert ………22€ 

 

 Supplément fromage…………………………. 7€ 

 

NB : Tout changement dans les menus entraînera une 

facturation à la carte 

 



 

A La carte 
Entrée 

Ravioles de la Mère Maury aux escargots et beurre persillé 13€ 

ou 

Foie gras de canard maison, magrets fumés maison 

               Sur salade composée                 16€ 

 

Plat 

Médaillons de volaille fermière (GAEC DE Faye) aux 

trompettes de la Mort & jus crémé aux échalotes, 

      Servis avec les légumes du moment          22€ 

ou 

           Filet de Truite régionale poêlé              19€ 

servi sur un lit de ravioles avec beurre infusé au romarin 

 

Fromage ou Dessert au choix 

 



 

 

Pour les petits (-12ans) 
Formule tout petit (- 6 ans) petite assiette de ravioles + dessert..…9€ 

Plat seul ………………………………………………………9€ 

Entrée/plat, plat/dessert ou entrée/dessert…………………......12€ 

Entrée/plat/dessert ……………………………………………15€ 

Pour tous les menus enfants, un verre de sirop est offert 

 

Entrée 

 Petite assiette de crudités et saucisson maison 
 

Plats 

 Assiette de ravioles du Vercors à la crème 

 Plat du jour en « mini-portion » (selon possibilité) 

 Filet de poisson pané ou steack haché avec frites et/ou légumes du moment 

 Brochettes de poulet mariné servies avec frites et/ou légumes du moment 

 

 

 

 


